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Craiteur - Organisatsur de réoeplion

POUR VOTRE APERITIF, VIN D’'HONNEUR ET COCKTAIL

Show cooking a partir de

Toast salé froid

Toasts salé chaud

Verrine salée ou sucrée

Cuillére chinoise

Petits pains garnis

Macotch / Platseck /Macarons

Pain surprise 10 personnes

Pain surprise 12 personnes

Mini wraps / mini bagnat

Brochette de fruits

Mini burger ou brochette tomate/mozza
Forfait boissons vin d’honneur (a discrétion)
Forfait boissons vin repas a partir de

LES POTAGES

Creme Argenteuil (asperges) 2,20€
Creme de Courgette 2,20€
Creme Champétre (champignons) 2,20€
Creme Dubarry (chou fleur) 2,20€
Creme Choisy (laitue) 2,20€
Créme de Butternut (en saison) 2,20€
Velouté de potiron (en saison) 2,20€
Soupe a l'oignon (croltons+ gruyére) 2,20€

LES ENTREES FROIDES
ET HORS D'(EUVRE

Darne de saumon a la tartare 5,10€
Médaillon de saumon 5,10€
Saumon fumé maison 5,40€
Le Périgourdin 7.60€
Demi langouste garnie en Belle Vue 18,70€
Duo Scandinave 6,70€
Assiette Californienne 7,10€
Ananas a la Tahitienne 4,90€
Foie gras et son chutney de fruits rouges  7,70€
Assiette Périgourdine 7,90€
Pamplemousse cocktail aux crevettes 3,80€
Melon au porto et jambon crelon saison) 4,80€
Trilogie terre et mer 8.00€
Assortiment 3 verrines variées 6.50€
Assiette Parisienne 7,10€
Assiette Nordique 7,90€

Avocat au crabe 3,00€

5.00€
0,75€
0,80€
1,70€
0.90€
0,75€
0,80€
26,00€
28,006
0.90€

& 33}
8,50€

LES ENTREES CHAUDES

DIVERS

Trilogie du nord 8.10€
Mille feuilles de la mer 4,60€
Feuilleté campagnard 4.60€
Escalope de foie gras/pomme tatin 8.10€
Feuilleté de lotte Thermidor 4,90€
Croustade de volaille / salade composée  4.10€
Flamiche au choix 3.10€
Langue de baeauce aurore avec légumes) 6,20€
Jambon madére 6.90€
Médaillon de ris de veau aux cépes 8.80€
Croustade de ris de veau 5.60€
Croustillant pomme/chévre/miel 5.10€
Assiette Italienne 7.90€

LES PRODUITS DE LA MER

Noix de St Jacques a la provencale 5,90€
Coquille St Jacques 5,50€
Feuilleté de saumon 4,90€
Poélée de lotte a la provencale 7,80€
Saumon a l'oseille 6,90€
Duo de saumon en ballotine 7,20€
Filet de sole sauce homard 6,90€
Filet de sole au saumon 7,10€
Lotte fondue de poireaux 7,90€
Duo de poissons sauce citronnée 6,90€
Filet de turbo sauce Normande 7,50€
Filet de lieu noir sauce cumin 7,10€
Filet de bar a la normande 7,10€
Papillote de poissons a la monégasque 7,10€
Dos de colin a la dieppoise 6,90€
Duo St jacques/saumon 7,20€

Sauces : aneth, citronnée, poisson, fruits de mer,
hollandaise...
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LES VIANDES

Gigot de 7heures 9.50€
Réti de porc au poivre vert 7,90€
Réti de porc a I'ananas 7,90€
Réti de porc Orloff 7,90€
Sauté de porc provencal 7,80€
Mignon de porc a la bretonne 8,10€
Mignon de porc a la moutarde 8,10€
Grenadin de veau aux cepes 8,90€
Carré de veau soubise 8,90€
R6ti de veau aux champignons 8,90€
Filet de veau aux morilles 10,40€
Longe de veatbie gras/pain d'épices 9,10€
Longe de veau aux morilles 9,10€
Ceceur de Charolais 9,10€
Souris d’agneau rétie 9,90€
Pavé de beeuf Rossini 10,20€
LES VOLAILLES

Caille farcie aux raisins 7.40€
Cuisse de canard en confit 7,90€

Magret de canard au poivre vert.. 9,10€
%4 Coquelet sauce champagne 8,40€
Cuisse de lapin au romarin 8,10€
Jambonnette de dinde en confit  6,80€
Fricassée de volaille au maroilles 7,80€

Pintade forestiére 8,80€
Pintade aux péches 8,80€
Pintade rétie a I'ananas 8,80€
Poulet basquaise 7,80€
Coq a la bourguignonne 7,90€

Cuisse de poulefarcie aux bolets 7,80€
Gigolette de Poulet aux girolles  7,80€
Chapon a la parisienngsn saison$,60€
Chevreuil sauce chasseur (en saiso®)10€
Colombo de poulet antillais 7,90€

Les viandes et les volailles sont
accompagnées d’'une garniture de légumes

LES SALADES (la part)

Chevre a dorer et sa salade 3,95€
Galantine de volaille et sa salade 2,25€
Jambon a l'os et sa salade 3,95€
Jambon des Ardennes et sa salade 2,95€
Galantine de porcelet et sa salade 3,10€
Paté en crolte et sa salade 2,55€
Les deux jambons et leur salade 3,95€
Brioché de chévre aux lardons 3,60€

LES SPECIALITES
Couscous (poulet, mouton, merguez) 7,90€
CaSSOU|etsaucissons, saucisse, lard frais, agneau) 7,80€
Choucroutgsaucissons, saucisse,

lard frais, lard fumé) 7,60€
Blanquette de veau 7,90€
Paella 8,90€
Tajine d’agneau Avec accompagnements 7,80€
Carbonnade flamande 7,90€

LES FROMAGES
Assiette de fromagesortes, beurreygalade  3,10€
Buffet 5 a 7 fromages avec salade, 3,90€
jambon cru, jambon os

LES SORBETS avec alcool

Citron Vodka / Poire Poirette 2,30€
Pomme Calvados 2,30€
Péche sanguine Cachaca 2,30€
Fruit de la passion Mandarine Impériale  2,30€
Glace a la chicorée Fleur de Biere 2,30€
Framboise / Champagne 2,80€

Mais aussi violette, spéculos, melon, rhubarbe...

LA PALETTE DES DESSERTS ——MM
Chambord fruits exotiques, passion... 3,10€

Fraisier ou Framboisier 3,10€
Forét noire 3,10€
Craquant au chocolat ou spéculos 3,10€
Délice poire caramel 3,10€
Multi fruits rouges ou jaunes 3,10€
Marbré 3 chocolats 3,10€
3 choux/convives 4,20€
Café gourmand (4 pieces) 4,20€
LES INDIVIDUELS ET TARTES ——
Tarte tatin 2,10€
Tarte citron meringuée 1,35€
Tarte aux poires 1,35€
Tarte normande aux pommes 1,35€
Tarte a la rhubarbe 1,95€
Tarte a la créme 1,25€

LES PETITS PLAISIRS

Brochette de fruits / fontaine chocolat 0,90€
Café, thé, sucres 0,50€
LES FRUITS

Corbeille de fruits frais (15 personnes) 37,95€
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Craiteur - Organisatsur de réoeplion

b N buffes froids .

T @ =

Assortiment de Grudités (colestaow, macédoing cleris)
L Ralette de Gharcuteries (les ¥ Roulades (Rasetle, lerring)

LR R R R R R o

Roulet (Roti en GJelée
Roti de Rore a L Ancienne

ok ok ok ok ok ok ok

QPatade de Rites Golorées
Dicmontaise / Oalade de riz

%ok ok ok ok ok ok ok

Rlateau Crois ~Sfromages
Rain at Beurre

%ok ok ok 5% ok ok ok

‘Carte au choiv
©Ou supplément pour Giteaur (2 20€ lx part)
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Craitenr - rganisateur 4z réveption

CAenu & 17 90€

Asortiment de Grudités (colestow, macédome, céleris)

Tomate au Thon ou " Reéche au Chon

Lok R R R R R R

La Ralette de Gharcuterics ((Roulades roselte)

Cerrines
Gomet Argenteuil
3 Sauces ok o
+ condiments
Rashif”
Roulet (Rt en Felée

Roti de Rore a [l Ancienne

LR R R R R R

QOPaade de Cj\famiz'qw Qbatlade Raysanne,
Qbatade do Riz ot Qdalade Odtrasbourgeoise

LR R R R R R

Dlteau de CSFromages
Rain ot Beurre

LR R R R R R

Carte au choiv

@u supplément pour Giteaur (2 20€ lx part)
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Craiteur - Crqunisateur de réceplion

CMenu & 25106

Ananas a b Tahitionne ou CMelon au porto

S8uffet parision ou SSuffet nordigue

[k R R R R R

Gigolette de Roulet ~sFaroi
Rashif

Roti de " Rore a [ I Ancienne

[k R R R R R R

QPutade " Ricmontaise

4 Sauces
+ condiments

Obatade Sialignne
Qalade ~Grecques

Qbatade ‘Candoort et salade strashourgeoise

[k aR R R R R R

Sambon a [ s ot ~ambon des Ardennes

o de Oulades
ok ok ok
SBuffet de SFromages
ok ok ok S ko

CGdteau au choiw ou SSuffét de desserts
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Cratitonr - Orqanisatear de réoeplion

CMenu a 25606

Qbavmon en SSellevue ou Odaumon fumé dl ses loasts
Arocat au orahe ou Royile de foie gras ou Assortiment de wraps

Rilette de cochomnalles (roulides, comet Argenteut] filel fumé, terrings...)

LRk R R R R

igolette de Roulet ~starcie auw cpes

3 Sauces
+ condiments

Rashif

Rdti de Rore a [ Ancienne

LR R R R R R

Odtiacte CGrecques
Qbutade HNigoise
Butlide de " Rommes de Terre auz lirdons
Qbatide Rerles marines

Qbatade du chel

LR R R R R R

Sambon a [ Oy et ~ambon des Ardennes

o de Qbulades

LR aR R R R R

S8uffet de fromages

LR aR R R R R
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O N as idées de menus auds ¥,

CAenu & 17 90€

Rotage au choiz

Greme Argenteu! (Asperges)
Greme Champélre (champignons)
Greme ubarry (chou fleur)
Creme Ghoisy (laitue)
Greme de Gresson

RRRMR

Enitrée au choix

SBouchée a lr (Reine
CStlamiche aur Roireauz
CSHamiche aur Oignons
CSHamiche au AMaroilles

CsFeutllelé campeagnard

RRXRMX

Rlat principal au choiz

Curbonnde flameande
Roti do Rore Orlgff
Guisse de Gumnard au Roivre Nert
SSlanquette de reau
Gog & le SSourguignonne
COigolette do Roulet
Aaoompagnés de 3 garnitures au choizs

RARRX
Stromage (3 sortes)
RRRMXR

Carte a la Grome

@u supplément pour ~Giiteau (2 20€ i part)

CAtenu & 719 ¥0€

Rotage au choix

Greme Argenteut! (Asperges)
Greme Ghampetre (champignons)
Greme ubarry (chou flour)
Greme Choisy (laitue)

Greme de Gresson
ARARRXR

K ntrée au choiz
Chtédaillon de Obaumon en SBellevue
Kangue de SBauf sauce Aurore
Sambon au Aedere

Croustade Campeagnarde
Croustillamnt pomme/chérre/ miel

RRRMXR

Rlat principal au choiz
Roti do Rore Orlgff
Roti do Rore au poivre vert ou - [LAnanas
Cuisse de Ganard en confit
Cog a le SSourguignonne
CMignon de pore a la moutarde
CGigolette de Roulet au girolles
Bcompagnés de [3garmitures au choix

ARARRXR
&es ‘Crots sfromages

RARMXRMX

Carte NPillageoise
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Mernu a 22 70€
Rotage au choix

RRRMXR

Entrée au choix

Rupillotie de " Roisson & le CMonégasque
SSrochette Odaint ~acques/ Nbeaumon
Agsictte Rarisienne
Eangue de SBauf sauce Aurore
Stilet de Qdole sauce FComard
Sambon madére/ lavtelette aur pommes
CSfilet de ieu noir sauce cumin

RRRMXR

Rlat principal au choiz

CMignon de pore a la motarde
CGigolette de poulet auw bollels
Guisse de Gunard en confit
Roulet SSasquaise
Eomincés de volailles au maroilles
SSlanquette de veau
Curbonnide ~SHlamande

Bcompagnés de 3 garmitures au choiz
RARXRXR
o de jambons ot Qdaliade
RRXRMXR

&es lrols CSFromeges
RRRXR

Carte a [ Ancienne

Ou !Ll/?/?[ﬂﬂfﬁﬂl pour diz‘ﬁazw (2 2 0 € lr ;Mn‘)

CAMenu & 27 ]10€

Entrés froide au choiz

Q&aumon fimé et ses Codsts
Aiédallon de ODaumon en SBéllevue
Rbrigourdin
ChMelon au Rorto
Ananas st

RARRMXR

Entrée au choix

Groustillant pomme/ chévre/miel
Groustade aue ris de veau
SBrachette st jacques/saumon
o de " Roisson sauce Gltronnée

Ruaupiette de Nbeaumon
ARARXRMNR

Rlat principal au choiz

Gané de Noau Qboubise
Yot d Agneau
CMignon de pore a la bretonne

Roti do Neau ~storestior
"2 coguelet sauce champagne

Crilogie du Nord
Rinlade ~sforesticre au Calvades
Rintade auv Reéohes
Bcompagnés de 3 garmitures au choiz

ARARRXR
uo de jambons ot Qdaliade
ARARXRMNR

&as lrols oS 1omges
RARXRXR

essert au choiv
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CAenu & 51, 70€

Knirés froide au choiz
Crio de Qbaumon

stoie CGras d Oie
Assiette Nordigue
Crilogie du Nord

RRRMXR

Entrée chavde au choiz

tilets de Oolp sauce FComard
Assiette Shalionne
Groustade auz ris de veau

Lolte & sx ~SFondue de Roireauz

RARRXR

Rlat principal au choiz

Rintade auv Roires
Rié de SSanf Rossini
Neau aux Morilles
Magret de Gamard
aul porvre vert o a Vinaigre de framboise
Gaur de Gharolais
Aaoompagné de lur garmiture au choiz

RARRMXR
K e ~eambons avee Ndaliade
RRRMXR
Rlateau de ~Sfromages
RARRXR

essert au choix

CAMenu & 58 80€

Sfoie CGras de Gunard d ses Couasts
Crilogte terre ot mer

RARRXR

Ksualope de foie gras el chutngy de fruils
ChMéduillon de ris de veau auz morilles

ARARARXR
QBorbet au choiz
ARARARXR

Ravé d Autruche
&onge de NVeau (Rassini

Accompagné de s garmiture au choiv
ARARRXR
SSrachette de fruits, Odalade
ARARRXR

S8uffer de fromages Ou
Groustillnt poire/chévre

RARRXR
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B Sformule broche ou barbeoue Q,

Gonvivialité garantic avec nolre prestation barbeoue ot méchoui !

Rour les professionnels, vous qui réunissea ros colliborateurs; aplea pour [origindité et lr commvialité du
barbecue

SBroche ou Bearbecue i partir de 50 & 40 convives

CStormule & 37€/convive

Gocktail dinatoire -

2 minis wraps
o 2 cutlleres chinoises
2 minis bagnals

@ll CBuffer d entrées ( charcuteries, poissons...) + D&/ comvive

SBravhe Rorcelet Ou Agnean O ~Sambons braisés.
Ou SBarbscue (viandes, volailles poissons...)

Accompagnements Oalades . salidde namteise, salade paysanne, salade de pites, salade italionne, pomme
de lerre braisée, pomme braisée, pelits legumes snackés (ou autre au choiv)

CBuffet de sfromages , saliade , jambon oru
CBuffét de desserts

Gt

CNas priz comprennent le matériel +] personne pour la cuisson et b découpe

-
S
£ o
%

Faray .
(= = (4%

¥
A P, 1

tessgde Volgbusget” /1
= e J\- il Sl

Retrouvez toute notre offre suwww.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sfacebook



WEDDING AWARDS 2019 by Mariages.net NOTE DE PRESSE

Le Filet Mignon recoit le Wedding Awards 2019
dans la catégorie Traiteur, le prix le plus importa  nt
du secteur nuptial

= Une année de plus, les 36 000 entreprises de Mariages.net sont en compétition pour le
prix du

» Wedding Awards qui les désignent comme les meilleurs professionnels du secteur nuptial.

= C'estgrace a la publication de leurs avis que les couples qui ont fait appel a Le Filet
Mignon
pour leur mariage en 2018 lui ont permis de remporter la prestigieuse récompense remise
par Mariages.net.

= Laliste compléte des gagnants dans les différentes catégories est disponible sur

mariages.net/wedding-awards.

Liévin, 05 Mars 2019. - Le Filet Mignon de Pas-de-Calais a recu le prix du Wedding Awards 2019, la
récompense la plus prestigieuse du secteur nuptial dans la catégorie Traiteur. Depuis cing ans,
Mariages.net décerne ces prix qui reconnaissent I'excellence du service offert par les entreprises du
secteur nuptial en France, mais ce sont les couples qui rendent cette remise de prix possible grace
aux avis publiés apres avoir bénéficié des services des professionnels du mariage. Les Wedding
Awards sont devenus une référence et un critére de choix pour les coupl  es qui organisent leur
mariage notamment lors du choix des prestataires qui participeront a leur grand jour.

Une année de plus, Mariages.net leader mondial du secteur nuptial qui compte plus de 5 millions
d’'avispubliés par les couples du monde entier , vient d'annoncer le nom des professionnels et
entreprises qui ont remporté le trés convoité Wedding Awards. Ce prix que seuls les meilleurs
prestataires du secteur ont la fierté

de posséder se base exclusivement sur les avis et les notes des couples qui ont fait appel a leurs
services pour organiser leur mariage en 2018.

Le prix récompense 5% des entreprises qui ont obtenu le plus d’avis et les meilleures notes dans
chaque catégorie parmi plus de 36 000 entreprises, en prenant également en compte leur constance
et la qualité du service offert.

« Les Wedding Awards sont bien plus qu’un simple prix, c’est la reconnaissance du travail bien fait et
de I'excellence d’'un service rendu aux couples un jour ou rien ne doit étre laissé au hasard. Chaque
couple fait en moyenne appel a 9 prestataires et leur font confiance pour I'organisation de leur grand
jour. Il s’agit d'un moment unique et de clients trés exigeants. Par conséquent, il nous semble juste
gue les Wedding Awards soient basés sur leurs retours d’expérience au travers des avis publiés qui
sont aussi essentiels pour aider les futurs mariés a choisir leurs prestataires » déclare Nina Pérez,
CEO de Mariages.net .

Les prix Wedding Awards sont répartis en 17 catégories : Réception, Traiteur, Photo et Vidéo, Musique, Voiture
de mariage, Faire-part, Cadeaux aux invités, Fleurs et Décoration, Animation, Organisation, Wedding cake,
Mariée et Accessoires, Marié et Accessoires, Beauté et bien-étre, Bijoux, Lune de Miel et Autres.

A Propos de Mariages.net

Mariages.net, portail leader du mariage en France et a échelle mondiale, a vu le jour afin d’aider les mariés a
organiser un

mariage a leur image, de facon ludique et pratique. Grace a sa présence internationale, le portail, qui fait partie
du groupeWeddingWire, dispose aujourd’hui d’'un annuaire de plus de 500 000 professionnels du secteur. Il
compte une communauté de plus de 2 500 000 mariées. Mariages.net propose un annuaire de professionnels
qualifiés et met adisposition des futurs mariés des milliers d'idées et de conseils ainsi qu'un panel d’'outils pour
I'organisation de leurmariage : retro planning, liste des invités, gestion du budget, site de mariage, liste de
mariage, catalogue nuptial

| 500!

A ] i i ] joi H
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OBSERVATIONS
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